


NESTVILLE DISTILLERY
Firma BGV, s.r.o. vznikla v roku 2001 a jej hlavnou činnosťou je výroba etylalkoholu - liehu v modernom, 
vysokovýkonnom obilnom liehovare. Liehovar nadväzuje svojou činnosťou na bohatú tradíciu výroby 

destilátov a liehovín na severnom Spiši. Vynikajúca úroveň fermentácie a špičková technológia destilačného 
rektikačného zariadenia, rovnako ako precízna kontrola kvality a vysoká odbornosť zamestnancov, sú 

zárukou stabilnej výroby toho najkvalitnejšieho liehu. Stabilné portfólio našich odberateľov tvoria významné 
likérky v celej Európe, farmaceutické a potravinárske rmy, výrobcovia autokozmetiky, obalových fólií a 

mnoho ďalších priemyselných podnikov.

Nestville Distillery je jedným z najmodernejších obilných liehovarov v strednej Európe. Firma sa nachádza 
neďaleko Starej Ľubovne, kde liehovarnícke tradície siahajú až do 18. storočia.

Denná kapacita produkcie je 38.000 laa./deň. Ročne tak vyprodukujeme až 120.000 hl. absolútneho 
alkoholu. V závode je možná aj výroba bezvodého liehu pomocou molekulových sít v objeme 15.000 
laa/deň. Kapacita skladových nádrží je približne 2500 m3. K dispozícii máme akreditované skúšobné 

laboratórium určené na analýzu liehu a liehovín. Naši skúsení autodopravcovia a logistickí experti 
zabezpečujú spoľahlivý transport priamo k našim zákazníkom.



NESTVILLE DISTILLERY
Zachovali sme pôvodné myšlienky a tak sme sa stali plynulými pokračovateľmi 270-ročnej tradície. 

Ide nielen o morálne právo pokračovať v tejto tradícii, ale vzhľadom k histórii aj povinnosť, ktorú 
sme dlžní našim predkom. Názov spoločnosti Nestville vznikol spojením slov NEST a VILLE, pričom, 

„NEST“ znamená hniezdo a „VILLE“ je skratka anglického slova „VILLAGE“ , čo v preklade 
znamená obec, čiže v plnom preklade Hniezdne.



NESTVILLE DISTILLERY
- Za rok 2023 sme vyrobili 856 246 (destilátu na Whisky) LAA whisky.

- Do roka 2025 plánujeme vyrobiť 1 000 000  LAA whisky ročne.
- V súčasnosti máme na sklade 23 249 sudov whisky (46 498 hl whisky).

- Do konca roka 2024 plánujeme mať na sklade 25 559 sudov.



Whisky
“uisge beatha“ – voda života, živá voda

Jedna z najdôležitejších pohnútok k začatiu výroby Nestville 
Whisky bola kvalitná a krištáľovo čistá voda, ktorej rozbor 

ukázal minerálne zloženie mimoriadne vhodné pre 
produkciu whisky. 



VÝROBA WHISKY

OBILIE
Na výrobu obilného 
whisky destilátu sa 
používajú obilniny 

ako tritikale, kukurica 
a  jačmeň.

SLADOVANIE
Sladovňa je 

technologické 
zariadenie na premenu 
jačmeňa na slad, ktorý 
je základnou surovinou 
pri výrobe whisky. U nás 

sa slad vyrába dobovým 
ručným spôsobom.

PRÍPRAVA 
ZÁPARY

 Z pravidla čím jemnejšie 
je slad /obilie/ pomletý, tým 

viac alkoholu je možné 
z neho získať. Preto sa u nás 

melie na veľkosť jedného 
milimetra na dvoch 

kladivkových šrotovníkoch.

DESTILÁCIA
Whisky destilát 
vyrábame v 

sedem-kolónovom 
destilačnom zariadení 

zaručujúci vysoký 
stupeň kvality a čistoty. 

ZRENIE
Najväčšia premena whisky 

sa odohráva v sudoch. 
Naša whisky zrie v sudoch 

z amerického bieleho 
duba, ktorý je výnimočný 
svojou kvalitou a dobre 
známy pre svoj sladký a 

opekaný charakter.

NESTVILLE 
WHISKY

Je dokonalé spojenie, 
tradície a modernej 

technológie. Výsledkom 
je veľmi jemná až hebká 

whisky, nasladla po 
kukurici, so zlato - 

hnedastou farbou.



TATRANSKÁ VODA

Voda je jednou z najcennejších surovín a najdôležitejších látok pre život 
človeka, preto je často nazývaná aj ,,Modré zlato,,.  Slovensko patrí medzi 
krajiny s najväčšou zásobárňou podzemnej pitnej vody v strednej Európe. 

Voda prechádza dlhou cestou od Belianskych Tatier, až do Ľubovnianskej 
Kotliny, počas ktorej je obohacovaná o jedinečné minerálne zloženie a je 

ltrovaná cez horniny, ktoré sa datujú do čias paleogénu a kvartéru. Práve 
táto, zložením unikátna voda /bohatá na Ca, Mg, Fe/, dodáva našej whisky 

pevnosť, ostrosť a nezameniteľnú chuť.



OBILIE
K najvhodnejším obilninám patrí jačmeň, ktorý rastie v drsnej prírode 
pod vrcholkami Vysokých Tatier. Jeho výhodou je, že sa pestuje na 

menej úrodnej a na dusík pomerne chudobnej pôde, preto je pre nás 
najvhodnejšou plodinou na výrobu jačmenného sladu. Čím jačmeň 

obsahuje menej dusíka, tým má vyšší obsah cukrov, potrebných 
na vznik alkoholu.



SLADOVANIE

ZADYMENIE

Sladovňa je technologické zariadenie 
premeny jačmeňa na slad, ktorý 
je základnou surovinou pri výrobe 

whisky. U nás sa slad vyrába dobovým 
manuálnym spôsobom, ktorý bol 

typický v druhej polovici 19. st.

Pri výrobe sladu určeného na výrobu 
whisky sa počas hvozdenia používa 
dym z tvrdého dreva, ktorý whisky 

dodáva charakteristickú jemnú 
dymovú vôňu.



ZRENIE WHISKY
Whisky je uskladnená v dubových sudoch z kvalitného amerického bieleho 

duba a časť aj z európskeho bieleho duba, ktorý je výnimočný svojou 
kvalitou a je všeobecne používaný na zrenie whisky na celom svete. 

Americký biely dub je dobré známy pre svoj sladký a opekaný charakter. 
Vo všeobecnosti sa používajú 4 stupne vypálenia sudov, my používame tretí 

stupeň ,,M+,, ktorý je komplexne aromatický.

Pri zrení sa do ovzdušia ročne vyparí približne 4 až 6 % whisky. 
Množstvo tohto úbytku sa poeticky nazýva 

Angel´s share teda „anjelská daň”.



Nestville Whisky je veľmi jemná až hebká , 
nasladla po kukurici, so zlato-hnedastou 

farbou, ktorú odovzdáva karamel 
z vypáleného povrchu suda, v ktorom 
dozrievala. Nestville Whisky zanecháva 

zmyselnú chuť po vanilke s podtónom sladu 
a obilia. Je vyrábaná špeciálnou 

kontinuálnou destiláciou zaručujúcou 
vysoký stupeň čistoty a kvality. 
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